bayern

BASTIS CURRYWURST-SOBE

2utaten:

20 g Ol

250 g Tomatenketchup
60 g Orangensaft

60 g Cola

1 EL Aprikosenmarmelade Zubereltungszelt:
1-2 EL Currypulver 8 Minuten

1/2 TL Cayennepfeffer

1/2 TL Paprikapulver

1TL Honig @H Menge:

1 TL gekdrnte Brihe 4 Portionen

1 EL Zucker

1TL Salz

1 Prise Pfeffer

2ubereitung:

Ol, Tomatenketchup, Orangensaft, Cola und 1 EL Aprikosenmarme-
lade in einen Topf geben und etwa 2 Minuten kochen lassen.

Mit Currypulver, Paprikapulver und Cayennepfeffer nach Belieben

wirzen und gekdrnte Brihe, Salz, Pfeffer, Honig und Zucker hinzu-
geben. Anschliefiend etwa 6 Minuten kochen lassen - und fertig!




