Zutaten:

« 2 Eier

« 809 Puderzucker

o 1 EL Vanillezucker

« 1 TL Zitronensaft

« 40ml Eierlikor (fiir Kinder: 1:1 mit
Joghurt ersetzen)

« 40ml neutrales Ol

+ 80g Mehl

« 1 TL Backpulver

« Puderzucker zum Bestduben
« Nelken fiir die Augen

OSTERLAMM

Zubereitung:

Die Eier mit dem Zucker, Vanillezucker und dem
Zitronensaft schaumig riihren. Den Eierlikoér und
das Ol langsam zufligen. Das Mehl mit dem
Backpulver mischen und auf mittlerer Stufe un-
terrihren.

Den Teig in eine gefettete, mit Semmelbréseln
ausgebroselten Lammform geben und backen.

Backzeit: ca. 25-30 Min. bei 180 °C (160 °C
HeiRluft)

Abkuhlen lassen und mit Puderzucker bestau-
ben, die Nelken flr die Augen in das Lamm
stechen.

Rezept: Die Hauswirtschafterei - Silvia Schlogel

Lasst es euch schmecken!



